
La storia dietro il prodotto
BOUQUET è il primo Vermouth
Agricolo delle Colline di Firenze,
creato con uve biologiche di
Chardonnay. E' stato prodotto
artigianalmente con le botaniche e erbe
spontanee del terreno aziendale
raccolte a mano.
Rappresenta il “BOUQUET” di tre
donne esperte nel loro ambito: Faye
Lottero, vignaiola e mente del
progetto; Priscilla Occhipinti, maestra
distillatrice e Mara Fiesolani, botanica.
Dopo la vinificazione dello
Chardonnay biologico, Faye ha
raccolto insieme a Mara, le botaniche e
le erbe spontanee dei campi attorno alla
fattoria, per poi distillarle presso la
Nannoni Grappe srl, con la sapiente
mano di Priscilla Occhipinti.

100% agricolo
100% artigianale
100% biologico
100% toscano

LAVACCHIO FATTORIA 

FIRENZE

Chardonnay - 10 erbe spontanee

Abbiamo creato la nostra linea di distillati eccezionali e di alta qualità per rappresentare la nostra terra. Il nostro
Vermouth Agricolo "BOUQUET!" è l'espressione del nostro territorio, il campo di Lavacchio.

BOUQUET
VERMOUTH AGRICOLO DELLE COLLINE DI FIRENZE

500ml   /   21% vol.

Società Agricola Lavacchio Srl 
Via di Montefiesole 55 - 50065 Pontassieve (FI) Italy 

Tel +39 055 8317472 - Fax +39 055 8317395
C.F. 03513770101 - P.I. 04984810483 - fattorialavacchio@pec.it

Email : info@fattorialavacchio.com

Organic Lifestyle

Giallo dorato

Piacevoli profumi di scorza
d’arancia, fiori, mela cotogna, crema
di limone, salvia e ginestra.

Il sapore è leggermente dolce al
primo impatto con un bel finale
salino, secco e amaro.

Si può accompagnare ad un tagliere
di formaggi semi- stagionati di
capra, oppure un pezzo di
cioccolato amaro; consigliatissimo
anche da solo fresco, per
apprezzarne al meglio la sua qualità
e il sapore.
Servizio 6-8°C


